LUITPOLD
SPEISEKARTE

CAFE

LUITPOLD .. mit Liebe und frischen, regionalen Produkten gekocht

VORSPEISEN

Gedeck (vegetarisch)
Brotvariation / Gewtirzbutter / Olivendl / Meersalz

Rote-Beete-Schaumsuppe  (vegetarisch)
Ricotta-Meerrettich-Nocke / frischer Schnittlauch

Roastbeef vom bayrischen Weiderind, rosa gebraten
bunte Blattsalate / eingelegtes Gemtise / Sauce Remoulade

Breznknadel Carpaccio (vegetarisch)
Austernpilze / Braune Butter / Vinaigrette

Tatar vom Lachs

Avocado / Gurke / Frischkase

SALATE

Superfood Salat (vegan)
bunter Quinoa / Spinat / Mangold / Haselntsse / Heidelbeeren / Chiasamen
getrocknete Cranberries / Rucola-Senf-Dressing

Casar Salat  (vegetarisch)
Casar Dressing / Kirschtomaten / Crottons / Parmesan gehobelt

Gartensalat (klein / groB) (vegetarisch)
Pflticksalate / Balsamico Dressing / Gurken / Paprika / geréstete Kérner

Alle Salate wahlweise mit:
Streifen von der Poltinger Maishahnchenbrust gebraten
Krauterseitlinge gebraten

Wildtang Garnelen gebraten (4 Stiick)

HAUPTGANGE

Wiener Schnitzel vom Freilandkalb 160 gr.  (Ursprung: FU)
Rostkartoffeln / Preiselbeeren / Zitrone / Salatbouquet

Prinzregentenpastete Coq au Vin
Blatterteig-Pastete / Coq au Vin / Burgunderjus
Mit Pilz au Vin (vegetarisch)

Kalbsfilet gebraten
Karotten / Dauphin-Kartoffeln / Lardo

Spinat-Gnocchi  (vegetarisch)
Ziegenkéase / Walnusse / Braune Butter

Lachssteak, auf der Haut gebraten

StiBkartoffelptrée / eingelegte Radieschen / Granatapfelkerne / Krautersaitlinge

Bei Fragen zu Zusatzstoffen, Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersona

taglich ab 12 Uhr
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