
 
Für Fragen zu Zusatzstoffen, Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal. 

 

  

 

Flammkuchen 
- Birne / Ziegenkäse / Walnüsse / Honig (vegetarisch)             14 
- Tiroler Speck / Zwiebeln / Schnittlauch            13 
- Lachs geräuchert / Dill / Zitronenöl            14 
- Hokkaido Kürbis / Parmesan / Rucola (vegetarisch)           13 
 
 

 
 

 
MONTAG  

Fregola Sarda (vegetarisch) 19 
Rote Bete / Ricotta / Haselnüsse / Gartenkresse 
 

DIENSTAG 

Kalbsrahmgulasch                                                                                                                                    19  
Spätzle / Bayrisch Kraut 
 

MITTWOCH 

Roggen Schlutzkrapfen (vegetarisch)            19 
Gefüllt mit Blattspinat und Bergkäse / geschmolzene Tomaten / braune Butter / Salbei 
 

DONNERSTAG  

Tafelspitz (Münchens „Bester“, sagen unsere Gäste) 19 
Wurzelgemüse / Petersilienkartoffeln / Meerrettich     
 

FREITAG  

Pochiertes Wallerfilet 19 
Senfsauce / Risoleekartoffeln / Lauchgemüse 
 
   

 

Dessert 
 

Café Gourmand 9 
Süßes aus der Pâtisserie / Eiscreme aus eigener Herstellung / Espresso  
 

Parfait von karamellisierten Haselnüssen 10 
Rosmarin-Birnenkompott / Vanillesauce  
 

Tonkabohnen Panna Cotta  10 
Eingelegte Rhababer / Erdbeersorbet   
 
   

 
 

 11.04.2024 19 UHR  SALON GASTROSOPHIQUE 
ITALIENISCHE GENUSSWELTEN 

Eine kulinarische und vinophile Rundreise durch Italien.  
Entdecken Sie die genussvollsten Seiten von Norditalien bis Süditalien. 

mit  Küchendirektor Michael Hüsken (Küchendirektor Cafe Luitpold)  
und Tom Engelhardt (Munich School of Wine). 

Weitere Info über www.cafe-luitpold.de 

 

                        WOCHENKARTE 
 Wochenkarte  18.03. -24.03.2024.                                                                                                                   

ab 12:00 Uhr          

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 
WEINEMPFEHLUNG        

Mischsatz vom alten Weingarten QW, 
Weingut Norbert Bauer, Niederösterreich  
Harmonischer Mischsatz aus Weißburgunder, Grauburgunder,  
Chardonnay und Traminer, kraftvoll mit saftigem Schmelz 
  

0,1l  6.4              0,2l  10.5 0,75l  31 

   
 
WOCHENSUPPE 

Räucherfischschaumsuppe  10 
Lachsnockerl / Dill  
 

und Espresso 
oder Macaron 
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