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Bayrisch-Brasiliani M C piel, mit anschlieBender Diskussion.
Als Auftaktin den Friihling richten wir unseren Blick jenseits des WeiBwurstaquators

Bayrischer Zuckerhut von und mit den Wells

und schlagen die musikalische Briicke zum brasilianischen Zuckerhut. Die Geschwister
Maria und Matthias Well haben die Musik bereits mit der Muttermilch aufgesogen. In
dritter Generation stehen sie nun mit musikalisch-satirischen Stiicken mit ihrer Familie
oder als Nouwell Cousines, unter anderem mit Gerhard Polt oder als Duo Two Well mit
klassischer Musik auf bayrischen und internationalen Biihnen. Neben dem Studium an
der Musikhochschule Miinchen gewannen die Geschwister zahlreiche Preise u.a. ,Ju-
gend musiziert” auf Bundesebene. Erganzt wird das Duo vom brasilianischen Multitalent
Guto Brinholi. Seit 2009 in Miinchen ansassig, trat Brinholi u.a. mit dem Kabarettisten
und Musiker Andreas Martin Hotmeier (La BrassBanda) aut.

,Two Well & Guto" bringen klassische Musik mit Volksmusik aus Bayern und Brasilien
unter einen (Zucker)Hut. Das Ganze wiirzen sie mit einem guten Schuss Satire und
Kabarett: Abgerundet durch ein Menu, das das Beste aus beiden Welten prasentiert:
P&o de queijo-Ballchen mit samiger Radieschencreme, Bayrischer Schweinenacken
auf ,brasilianische Art" an traditionellem griine Linsen-Bohnen-Eintopf, gestockte
Milchcreme mit Limettenschaum.

Um Anmeldung wird gebeten. 19,- pro Person. In Zusammenarbeit mit Kikou's TheARTronomie
fiir kulturellen Zauber und kulinarische Kulturkonzepte.

:00 Uber Denken, Gehirn und die Anderen

Wilhelm Vossenkuhl im Gesprich und anschlieBender, selbstbestimmt
Diskussion. Der angestrengte Blick ins Innere galt lange als Weg, das eigene Ich zu
finden. Hirnforscher wie Wolf Singer erkléarten, warum es auer Neuronen nichts zu
finden gibt. Mit dhnlichem Ergebnis akklamiert Francis Crick, Mitentdecker der Struktur
des Erbguts DNA: ,Das ICH, seine Freuden und Sorgen, Erinnerungen und Sehnstichte,
das Getiihl persénlicher Identitat und freien Willens sind nichts weiter als das Verhalten
einer groBen Zahl von Nervenzellen." Im Gehirn gebe es kein Selbst und kein Ich. Wo
denn dann? Kénnen wir tiberhaupt irgendwie fiindig werden? Viele Philosophen meinen,
dass der reduktionistisch denkende Naturalismus keine iiberzeugenden Antworten auf
die Frage nach dem Ich anbietet. Prof. Vossenkuhl zeichnet einige Argumentationslinien
von Determinismus und Willensfreiheit nach und stellt seinen Standpunkt zur Diskussion:
Wir allein sind verantwortlich fiir das, was wir (aus uns) machen wollen, und wir kénnen
diese Verantwortung nicht an neuronale Strukturen abtreten. In der Selbstverantwortung

Jeder sieht, was Du scheinst.
Nur wenige fiithlen, wie Du bist.

Niccold Machiavelli

Die erste Spielzeit des Kulturprogramms in 2016 soll sich um das hochaktuelle Thema
ldentitat in Zeiten des Umbruchs” drehen: , Wer ist denn wir? Bin ich wir? Ich war noch
nie wirl Wir sind die anderen!" aus Polts ,Ekzem Homo™Prolog steht gleichsam als the-
matischer Rahmen tiber den Veranstaltungen des Salons im Cafe Luitpold. Angelehnt
an Hilarion Gottfried Petzolds ,Fiinf-Saulen-Modell der Identitat”, nachdem sich die
individuelle Identitat aus den beruflichen Rahmenbedingungen, dem sozialen Umfeld,
dem Kérper, der materiellen Sicherheit und den Normen und Werten konstituiert, setzen
wir in den drei Salons jeweils einen anderen Schwerpunkt. So konnten wir neben dem
hochbegabten Nachwuchs der beriihmten Well-Familie (soziales Umfeld, Normen und
Werte), auch Anselm Bilgri mit Dr. Nikolaus Birkl (Beruf, Kérper, Normen und Werte)
und Prof. Dr. Wilhelm Vossenkuhl (alle 5-Séulen) jeweils mit Gasten zu hoch spannenden
Themen fir unseren Kultursalon gewinnen. Dr. Peter Peters Reihe zur Gastrosophie, in
Begleitung mit einem jeweils abgestimmten Menu, hat eingeschlagen und dem Ruf nach
Mehr geben wir gerne nach. Natirlich tanzen wir wieder Tango, zaubern mit lhnen in
der Konditorei und haben sonst noch einige Uberraschungen fiir den entschleunigten,
achtsamen Zeitvertreib parat. Getreu unserer Devise: Wir fronen der MuBe als Schwes-
ter der Freiheit!

Neu ist der monatliche Chef's Table mit unseren beiden Kiichenchefs Steve Tuchscherer
(vormals Do&Co) und Sven Gliickselig (vormals Schwaiger2). Passend zum Thema ,al-

penlandische |dentiat” kreieren sie vor Ihren Augen ein unvergessliches 10 Gange Menti.

Fir Genuss und viele Fragezeichen ist gesorgt. Vielleicht finden Sie die ein oder andere
Antwort. Je haufiger Sie kommen, desto wahrscheinlicher!

In diesem Sinne in groBer Vorfreude,
Ihr Konditor und Backermeister, Dr. Stephan Meier
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Stephan Meier

fur unser Handeln liegt unsere gute Freiheit. Die aber auch ziemlich lastig sein kann! ?

Wilhelm Vossenkuhl ist ein deutscher Philosoph und emeritierter Professor fiir Philosophie an der Ludwig-
Maximilians-Universitat Minchen. Er ist Autor und Herausgeber mehrerer Publikationen, darunter auch
popularwissenschaftliche Werke wie Philosophie Basics (Piper Verlag). Er ist bekannt aus Funk und Fernsehen
u.a. durch Sendungen mit Harald Lesch.

Diskurse fiir eine gelassene Lebenstfiihrung

Di 20:00

Gesprich zwischen Anselm Bilgri, Nikolaus Birkl und Dr. med. Jochen von
Wahlert. AnschlieBende Diskussion ausdriicklich erwiinscht. Gliick, Gesund-
heit und Gelassenheit sind untrennbar miteinander verbunden. Viele Menschen in unse-
rer aktuellen Gesellschaft fihlen sich unter standigem Zeit- und Erfolgsdruck. Unruhe
und Stress sind die Folge. Die zunehmende Zahl psychogener Belastungserkrankungen,
wie Depression oder ,Burn-out”, fithren zu individuell massiv gefiihltem Un-Gliick. Fur
ein glickliches Leben ist Gelassenheit eine der Grundvoraussetzungen. Sie hilft Unver-
&nderbares zu akzeptieren. Der Zustand der Gelassenheit ist keine Gleichgiiltigketit,
sondern eine emotionale Haltung, die man mit ,Loslassen” bezeichnen kann. Sie lebt aus
der inneren Einsicht, dass das Leben ein ununterbrochener Fluss der Veranderung ist.
Ein Leben, das Geduld kennt, in dem das Haben und das Mehr-haben-Wollen hinter das
Sein und das Bei-sich-Sein zuriicktritt. Gelassene Menschen sind achtsame Menschen
und achtsame Menschen sind zumeist seelisch gesunde Menschen. Warum tun wir uns
so schwer mit dieser Gelassenheit? Wie konnen wir Gelassenheit erlernen, wie gelas-
sener werden? Hierauf versuchen Anselm Bilgri und Nikolaus Birkl im Gespréch mit Dr.
med. Jochen von Wahlert Antworten zu finden und Anregungen zu geben. »

Anselm Bilgri war bis 2004 Benediktinermanch, Cellerar und Prior des Klosters Andechs. Heute ist er ein
,Gratwanderer zwischen Kirche und Welt". Er zeigt Wege auf, wie der Mensch in der Moderne zum Wesent-
lichen vordringen kann. Dr. Nikolaus Birkl bringt seine tiber 35-jahrige Berufserfahrung als Rechtsanwalt, als
Coach und systemischer Organisationsberater, in die gemeinsam mit Dr. Georg Reider gegriindete Akademie
der MuBe, ein. Dr. Jochen von Wahlert leitet seit 1998 psychosomatische Kliniken, in denen Menschen mit
erschopfungs- und stressbedingten Erkrankungen behandelt werden. Zudem begleitet er Unternehmen bei
Veranderungsprozessen, insbesondere zum Thema Vertrauen, bei der Entwicklung einer gesunden Unterneh-
menskultur und der Einfiihrung von betrieblichem Gesundheitsmanagement.

Anselm Bilgri, Nikolaus Birkl und Jochen von Wahlert werden zunéchst in einem gemeinsamen Gespréch, dann
aber auch im Kontakt mit den Teilnehmern des Abends den hohen Wert der Gelassenheit aus verschiedenen
Blickwinkeln beleuchten.

In Zusammenarbeit mit AKADEMIE DER MURE - www.akademie-der-musse.de

1) Eintrittfrei. Um frihzeitige Anmeldung wird gebeten unter info@cafe-luitpold.de
Keine Sitzplatzgarantie, wir bitten um Verstandnis

Programminformationen unter www.cafe-luitpold.de. Abonnieren Sie
den Salon Luitpold E-Mail-Newsletter unter info@cafe-luitpold.de



S im Palmengarten im Cafe Luitpold ~ [[0K0[01P2c]0)

Friihstiick von 9 bis 12 Uhr. Nicht nur & la carte verwohnt das Cafe Luitpold immer
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sonntags zum ausgedehnten Friihstiick oder gentisslichen Mittagessen im Palmengar-

ten. Kaffeehausklassiker und stimmungsvolle Klangrezepturen servieren lhnen unsere

Bands sowie Nachwuchskiinstler der Miinchner Musikhochschule - ab sofort schon ab
10 Uhr! Bei schonem Wetter drauBen auf der Terrasse!

7.2./ 21.2.: Kazemi and Sandoval. Zwei Meister der spanischen Gitarre und des
Gesangs. Einfiihlsam und temporeich prasentieren die beiden Virtuosen lateiname-
rikanische Lieder aus den 20er Jahren bis in die Gegenwart. Tangos und Boleros mit
spanischen Rumbas, Salsa und Cha Cha Cha gewdirzt. Viva la Vidal
14.2./13.3./1.5.: Margit Klose. Eingéngige Balladen von Latin bis Blues inter-
pretiert Margit Klose mit ausdrucksvoller Stimme und Saxofon. Streicheleinheiten

fir die Sinne.

28.2./ 24.4.: Barcarole. Zwei Gitarren, ein Kontrabass, gelegentlich eine Klarinette
entfiihren in die Welt traditioneller Wiener Kaffeehausmusik: Ob Gypsy-Swing, latein-
amerikanische Rhythmen oder franzésische Musette-Walzer - das eingespielte Trio um
Dieter Holesch hat den Rhythmus im Blut und swingt im Stile Django Reinhards.
6.3./10.4./ 8.5.: Jasmin Bayer & Band. Warm und brillant ist die Stimme der
Séngerin Jasmin Bayer, dazu das Temperament und untrigliche Jazzgesptir des Pianis-
ten Davide Roberts des Weltklasse-Bassisten Chris Lachotta: so lautet die Formel fiir
,Jazz meets James Bond". Das internationale Trio spielt Standards und eigene Jazzkom-
positionen mit einer Tiefe und Leichtigkeit, die elektrisiert.

20.3./15.5.: Luitpold Ensemble. Das Trio unter der musikalischen Leitung von
Dr. Markus Singer glénzt durch ein weit gefachertes Repertoire. Violine, Akkordeon
und Gitarre spielen Samba, Tango Nuevo und Valse Musette.

27.3.: Natalie Elwood Trio. Beschwingter Jazz trifft auf locker-flockigen Bossa
oder leidenschaftlichen Soul - stets gepragt von der eindrucksvollen Stimme Natalie
Elwoods. Mit Josef ReBle am Piano und Ludwig Kléckner am Bass ist eine erfrischende
musikalische Reise durch die Jahrzehnte garantiert.

3.4.: Achtung Ton. Die kammermusikalische Besetzung um die Séngerin Anna
Holzhauser, den Gitarristen Lukas Hafner und Julia Kellner am Baritonsax/Bassklarinet-
te widmet sich Eigenkompositionen, Klassikern des Jazz und der gemeinsamen Vorliebe
tur den zeitgenossischen, einfithlsamen Klang.

17.4.: Swinging Gentlemen. Reinhold Ruthner (Schlagzeug), Charlie Thomas (Pia-
no), Peter Elleder (Saxofon und Klarinette) und Rudi SchieBIl (Bass) sind Urgesteine der

Sa 272. ab16:00 Muffin Club

Midchen und Jungs aufgepasst! Kurzweilige Lesung mit Katja Alves ,Muffin-Club".
Und fiir alle Schleckermauler: wahrenddessen und danach Muffin-Backen in der Backstube.

Die Teilnehmerzahl ist begrenzt. Tickets kénnen iiber Miinchen Ticket erworben werden.
Cafe Luitpold Treffpunkt im Palmengarten - Eingang Museum. Eintrittspreis : 10,00 Euro

Fr 43./224. ab19:00 Apéro francais

After-Work a la francaise: Apéro et Barlounge avec DJ Fahid de Paris. Coupe
de Cremant pour les filles qui arrivent avant 20 heures! / Bis 20 Uhr ein Glas
Crémant gratis fiir jede Dame! Dazu genieBt man ein franzésisches Flying Finger

Menii (19,90 Euro p.Person)

Fiir das Menii bitten wir um eine 24-stiindige Vorbestell unter 49 (0) 89 2428 75-11 |
info@cafe-luitpold.de

So 27.3. ab11:30 Ostern im Luitpold

Ein rundes Osterfest. Kiichenchef Steve Tuchscherer verwohnt a la carte mit ausge-
suchten saisonalen Speisekreationen, garniert von Gesang, Klavier und Bass des Natalie
Elwood Trios. Um rechtzeitige Reservierung wird gebeten unter Tel. +49 (0) 89 24 28 75-11

164. Pasta Opera

Pasta Opera entfiihrt in die Welt des Rokoko. Julia Regehr hat ein unvergleichlich

sinnenfrohes Werk geschaffen, das Klassik und Entertainment miteinander verbindet. lhre
Gaste erleben den Zauber der Musik von Rossini, Verdi, Mozart & Co, und feiern in der be-
schwingten Atmosphare eines Festmahls gemeinsam mit den Solisten die Opera des Lebens.

79 Euro p.P. Friihzeitige Reservierung erforderlich unter Tel. +49 (0) 89 24 28 75-11 |
info@cafe-luitpold.de

Sa 304. ab20:00 Lange Nacht der Musik

Hale Bopp: Fiir groovigen Blues & Rock unplugged unter den Palmen des Luitpold
sorgen die vier Musiker von Hale Bopp. Mit Spielfreude und Dynamik interpretieren
Ruppert Aumidiller gemeinsam mit Steff Porzel, Stefan StoBel und Hubertus Funk Songs
von Eric Clapton, Jimi Hendrix sowie Simply Red. Bestes Musikvergniigen garantiert!

Tickets a 15 Euro fiir die Lange Nacht der Musik sind an der Abendkasse und an den bekannten
Vorverkaufsstellen erhaltlich

Miinchener Swing-Jazzszene. Duke Ellington, Glenn Miller, Louis Armstrong ... Boogie,
Blues und Bossa Nova geben den Takt vor.

22.5.: Ladybird. Sarah Mettenleiter und Antonia Dering zwitschern Chansons aus
Frankreich und verleihen Swing- wie Jazz-Juwelen ein neues, funkelndes Gewand. Auch
fur die weichen Piano-Lines und erdigen Grooves am Kontrabass sorgen die beiden
Musikerinnen héchstpersénlich!

29.5.: Patricia Romer. Die junge Séngerin Patricia Romer entfihrt in die Welt des
Swing und Latin-Jazz. Melancholische Balladen oder Melodien vergangener Zeiten
begleiten Lukas Hafner an der Gitarre und der sowohl im Jazz als auch in der Klassik
beheimatete Bassist Anselm Legl.

Aktuelle Terminhinweise unter www.cafe-luitpold.de

* TANZ UNTER PALMEN

7AV{0[0EVIH0[08 Tango im Palmengarten

Milonga a la gorra. La Cafeteria Luitpold und ihre DJ's présentieren argentinische
Tango-Rhythmen und laden getibte Tanzer zum Tanz unter Palmen. Fiir den kleinen
Hunger zwischendurch servieren wir hausgemachte Empanadas y Medialunas.

Weitere Informationen unter www.cafe-luitpold.de und facebook

B SONDERVERANSTALTUNGEN

So 14.2. 19:00

Valentins-Menu

Would you be my Valentine? Lassen Sie sich und lhre(n) Liebste(n) verfiihren von ei-
nem Valentinstag-Men(, farblich abgestimmt und abgeschmeckt im Zeichen der Liebe!
Tomaten-Consommé mit Basilikum-Marknocker| und Triiffels| x«x Risotto mit Bergkase,
kandierte Rosenblatter, Traubenschaum und gegrillte Garnele »*+ Badierte Fasanen-
brust mit geschmortem Chicoree, Most und Zwiebeltarte =+ Pochierter Lavendel-

Pfirsich mit Salz-Krokant-Eis und Granny Smith Sud

49 Euro p.P. inkl. Valentins-Cocktail (Rosé mit Pfirsich & Rosmarin)
55 Euro p.P. inkl. Glas Champagner Rosé Ruinart
Friihzeitige Reservierung erforderlich unter Tel. +49 (0) 89 24 28 75-11 | info@cafe-luitpold.de

_ 8.5. ab11:30 Muttertag

Es leben die Miitter! Sie und lhre Liebsten begriiBen wir mit einem Aperitif gefolgt
von einem kostlichen 3-Gange-Meni. Musikalisch herzlich begleitet von Jasmin Bayer &
Band. An diesem Tag erhélt jede Mutter eine Praline frei Haus! Die Meniifolge finden Sie

rechtzeitig auf unserer Homepage bzw. direkt im Café von unserem Servicepersonal.

3-Giénge-Menii inklusive Aperitif: 39 Euro p.P. Um rechtzeitige Reservierung wird gebeten
unter Tel. +49 (0) 89 24 28 75-11

205. (A0[0AE0[08 " Champagner-Tasting mit Ruinart

Entdecken Sie Ruinart - das lteste Champagnerhaus der Welt - und verkosten die
verschiedenen Weine des Hauses im direkten Vergleich: Brut, Blanc de Blancs und Rosé
sowie Dom Ruinart. Die Verkostung wird von Christoph Schmidt aus dem Hause Ruinart

durchgetfiihrt, der hnen alles Wissenswerte rund um die Herstellung und Besonderheiten
der Ruinart Champagner vermittet. Ein prickelnder Abend, begleitet von Schmankerln
aus der Kiiche des Cafe Luitpold.

49 Euro p.P. Friihzeitige Reservierung erforderlich unter Tel. +49 (0) 89 24 28 75-11 |
info@cafe-luitpold.de

DL 252,/ 705008 NEU: Genuss pur und direkt in der Kiiche;
214. Chef’s Table mit unseren Kiichenchefs
Mitten in unserer Hauptkiiche zelebrieren Chetkoch Steve Tuchscherer und
Sven Gliickselig beim ,,Chef's Table" Genuss pur. Erleben Sie bei einem 10-Gang

Ment eine kulinarische Reise durchs Alpenland. Start an der Bar bei einem Aperitiv und
den ersten beiden Géngen, danach geht es ins Allerheiligste ,die Hauptkiiche®, wo die

Meister ihres Fachs Sie mit weiteren Speisen verwohnen und lhnen viele Tipps und Tricks
fur zu Hause verraten.

Maximale Teilnehmeranzahl 10 Personen. 85,- Euro incl. Aperitiv, 40,- Euro Weinbegleitung,

um Anmeldung wird gebeten unter Tel. +49 (0) 89 24 28 75-11 | info@cafe-luitpold.de



Please drink responsibly. www.massvoll-geniessen.de

7@' SALON GASTROSOPHIQUE

An drei Terminen servieren wir hintergriindige Diskurse tiber kulinarische Themen und
darauf abgestimmte Schmankerl. Durch die Abende fiihrt Dr. Peter Peter. Der Miinchner
Journalist lehrt Gastrosophie an der Universitat Salzburg und ist Autor zahlreicher Kultur-
geschichten der italienischen, deutschen und 6sterreichischen Kiiche (www.pietropietro.de).

25 Euro p.P. (Menu, exkl. Getrinke)

Do QIER 19:00

Pasta e Emozione

Wir alle lieben italienische Kiiche: Spaghetti und Espresso, Mozzarella und Campari
stehen fir Gusto - und lassigen Lifestyle. Salat, Pizza, Gelato - alles Leibspeisen der
Menschheit created in ltaly. Hinter dem Erfolg dieser mediterranen Diat stecken Urlaubs-
bilder und Moden - und 2500 Jahre geballter kulinarischer Weisheit und Energie von der
Antike bis zur Slow Food-Bewegung. Wie und warum Cucina ltaliana die Welt eroberte.
Menii: Minestrone von Canellini und Borlotti Bohnen mit Zitronenpfeffer und
Oreganodl « Involtini mediterranei vom Maishuhn an Tomaten, Tyminanpesto mit
Zucchini-Pappardelle « Himbeersorbet con Limoncello

Facetten bayerischer Tafelkultur: Wiesnbier und Schweinshaxn, WeiBwirste und
Brezn: diese bajuwarischen Klischees liebt die Welt - und wir auch. Aber Bayerns Kiiche

Mokka in der Hundinghiitte

kann und konnte mehr: Roms Starkoch stammt ebenso aus Bayern wie der erfolgreichste
Kochdruck der Renaissance und das erste Frauenkochbuch der Welt. Erfahren Sie, was
Marchenkénig Ludwig Il verspeiste und wie die Radis fiir die Furstenhochzeit des Glo-

ckenspiels angerichtet wurden. Menii: Deftige Leberknadelsuppe mit Weikohlstroh =
Marinierter Schweinebauch an Malzbierglace mit lauwarmem Liebstockel-Spitzkohlsa-

lat und Breznknodlscheiben * Prinzregententorte

La Grande Nation culinaire: Wir feiern mit Champagner, wir lstfeln Saucen und

Douce France

Sabayons, wir frittieren Pommes und erfreuen uns an Baisers und Vol-au-Vents. Warum
dominiert franzésisches Savoir-vivre die feine Kiiche und Confiserie? Macht's der koch-
intellektuelle Mix aus Paris und Versailles, Bistros und Balzac, Michelin und Marketing?
Fragen und Antworten, inwieweit Frankreich als kulinarisches Benchmark gelten kann.
Menii: Klare franzdsische Zwiebelsuppe mit Kasecroutons * Bonbon von Huhn und
Erbse an saftiger Spinat-Polenta-Crespelle * Tarte Tatin mit Tonka-Bohnen-Eis

mnart

LA PLUS ANCIENNE MAISON
DE CHAMPAGNE

.St trifft prickelnd:

GeniefSen Sie ein Glas Ruinart

Champagner und dazu eine
Luitpold Praline!

Ruinart

“
N 22./43./84/135 LTI Pralinen-Atelier

Erlernen Sie die hohe Kunst der siiBen Verfiihrung. Begeben Sie sich auf

die Spuren der Pralinenkunst und stellen Sie Ihre eigenen, handgefertigten Pralinen-
Kreationen her. In der Backstube des Cafe Luitpold liiften unsere Konditoren ihr sties
Geheimnis und entfiihren in die kunstvolle Verarbeitung zarter Fiillungen und edler
Kuvertiren zu unwiderstehlichen Pralinen und Triiffeln.

39 Euro p.P. / Ateliertermin. Die Ateliers finden ab einer Teilnehmerzahl von mindestens

6 Personen statt. Verbindliche Anmeldung spitestens 5 Tage vor Veranstaltung unter

Tel. +49 (0) 89 24 28 75-0 | info@cafe-luitpold.de. Gerne fiihren wir auch zusitzliche

Termine fiir geschl Veranstalt durch.

N 26.2./11.3./22.4./205.

Teig kneten, Sahne schlagen, Marzipanbliimchen formen. Backen, was das
Zeug hélt mit Susanne Klug von der Miinchner KinderKiiche und den Konditoren des

o]0 [2R0[0f S Kinderbacken

Cafe Luitpold mit Konditormeister Albert Ziegler an der Spitze! Zu guter Letzt diirfen
die jungen Backkiinstlerinnen und Béckerbuben ihre Kuchen, Platzchen, Marzipan-
figuren und Pralinés aufessen ... oder mit nach Hause nehmen.

Fiir Kinder und Jugendliche von 7 bis 12 Jahren. Kosten 33 Euro p.P. Treffpunkt Cafe Luitpold /
Palmengarten im Eingangsbereich des Museums Sammlung Café Luitpold. Gerne bieten

wir auch zusitzliche Termine fiir Kindergeburtstage auf Anfrage. Anmeldungen bitte direkt

bei KinderKiiche Miinchen, Tel. +49 (0) 89 48 95 4164, www.diekinderkueche.de

-
BN 22./13/54./35. FEEIN Besuch Museum und Backstube

Eine groBe Tour durch Miinchens kleinstes Museum. Persénliche Erinnerungen,
Archivalien, Bild- und Tondokumente aus dem Archiv des Cafe Luitpold erzéhlen die Ge-
schichte der Kaffeehauskultur von 1888 bis heute. Die Sammlung hat taglich von 10 bis 19
Uhr gedtinet. Eingang EG links im Palmengarten. Sonderfiihrungen (inkl. Besichtigung der

Backstube) jeden ersten Dienstag im Monat um 10 Uhr. Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Sonderfiihrung 5 Euro p.P. Private Fiihrungen sowie Veranstaltungen fiir Kinder und
Schulklassen auf Anfrage bei Tel. +49 (0) 89 24 25 76 | info@luitpoldblock.de
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FEBRUAR

Besuch Sammlung Café Luitpold

Kazemi and Sandoval

Tango im Palmengarten

Pralinen-Atelier

Margit Klose

Valentins-Menii

Kazemi and Sandoval

Tango im Palmengarten

Chefs Table mit Kiichenchef Steve Ti

Kinderbacken

Muffin-Club

Barcarole
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Besuch Sammlung Café Luitpold

Bayrischer Zuckerhut von und mit den Wells

Pralinen-Atelier

Apéro francais

Jasmin Bayer & Band

Tango im Palmengarten

Kinderbacken

Margit Klose

Pasta e Emozione

Luitpold Ensemble

Natalie Elwood Trio

Ostern im Luitpold

Tango im Palmengarten
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Achtung Ton

Besuch Sammlung Café Luitpold

Pralinen-Atelier

Mokka in der Hundinghiitte

Uber Denken, Gehirn und die Anderen

Pasta Opera

Swinging Gentlemen

Chefs Table mit Kiichenchef Steve Ti

h

h

Kinderbacken

Apéro francais

Barcarole

Tango im Palmengarten

Lange Nacht der Musik
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MAI

Margit Klose

Besuch Sammlung Café Luitpold

Jasmin Bayer & Band

Muttertag

Diskurse fiir eine gelassene Lebensfiihrung

Tango im Palmengarten

Pralinen-Atelier

Luitpold Ensemble

Douce France

Kinderbacken

Champagner-Tasting mit Ruinart

Ladybird

Patricia Rémer

—
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www.cafe-luitpold.de
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